
 
 
 
 

P O D Z I M N Í   Z V Ě Ř I N O V É   M E N U 
 (8. 10. - 18. 10. 2009) 

 

MENU o čtyřech chodech 660 Kč,- / 24,80 € / osoba 
 
 

A U T U M N   V E N I S O N   M E N U 
(8. 10. - 18. 10. 2009) 

 

 

Full four course MENU 660,- CZK / 24,80 €/person 
 
 

     О С Е Н Н И Й   А  С С О Р Т И М Е Н Т    Д И Ч И 
     (8. 10. - 18. 10. 2009 г.) 

 

 
МЕНЮ 660,- чешских крон / 24,80 € / 1 чел 

 
 
 

PŘEDKRM Srnčí paštika s višňovou omáčkou a dresinkem z nakládaných ořechů 140,- Kč / 5,30 € 

 Švestky plněné mandlí grilované ve slanině z divočáka                              110,- Kč / 4,10 € 
POLÉVKA Zvěřinová gulášová polévka s rozpečeným chlebem 90,- Kč / 3,40 € 
SPECIALITA Divočák na smetaně s karlovarským knedlíkem a brusinkami                 360,- Kč/13,50 € 
DEZERT Rybízový krém s anýzovým medem a borůvkami 110,- Kč / 4,10 € 

APPETIZER Venison paté with sour cherry sauce and marinated walnuts dressing   CZK 140,- / 5,30 € 

 Stuffed prunes with almond grilled in wild boar bacon CZK 110,-/4,10 € 

SOUP Game goulash soup with baked bread CZK 90,- / 3,40 € 

SPECIALITIES Wild boar with cream sauce, Carlsbad dumplings and cranberries CZK 360,- /13,50 € 

DESSERT Blackcurrant cream with anisaldehyde honey and blueberries CZK 110,- / 4,10 €    

ЗАКУСКА Паштет из косули с вишнёвым соусом CZK 140,-/5,30 € 

 Cливы с начинкой миндаль обжаривать в сало з кабан CZK 110,-/4,10 € 

СУП Гуляшевый суп из дичи с поджаренным хлебом CZK 90,-/3,40 € 

ФИРМЕННОЕ 
БЛЮДО 

Дикий кабан в сметанном соусе с карловарскими кнедликами и 
брусникой 

CZK 360,-/13,50 € 

ДЕСЕРТ Смородиновый мусс с анисовым мёдом и черникой CZK 110,-/4,10 €    


